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3月15日至19日，第三届中国·重庆

小面文化节在大渡口区举行，来自全国各

地的行业专家、小面能手、企业代表等共尝

小面美食、共享文化盛宴，打造出一个全民

参与、全民互动的城市节日。

小面不小，一碗小面拥有全国乃至全

球千千万万的消费者，关联着小麦种植、面

粉加工、调味品生产制作等庞大的产业链

条，可以说是名副其实的大民生、大市场、

大产业。作为大渡口区着力打造的五大百

亿级产业集群之一，去年，大渡口区以重庆

小面为主导的快消品产业实现营收24.3

亿元、增长47.3%，初步形成小面产业集群

效应。

系列活动圆满落幕
重庆小面火辣出圈

来自新疆、北京、山东等12个省市，共

计118名选手齐聚“巴渝工匠”杯重庆小面

技能大赛同台竞技、各显身手；

中国·重庆小面产业创新发展论坛上，

行业专家通过主旨演讲、圆桌对话等形式，

探讨重庆小面产业的发展新思路、新方向；

“重庆小面·重庆造”品牌IP形象“渝

面侠”正式发布，入驻重庆小面产业园的小

面企业进行集中签约；

……

3月15日至19日，第三届中国·重庆

小面文化节在大渡口区举行，重庆小面万

人体验活动、“巴渝工匠”杯重庆小面技能

大赛、中国重庆小面产业创新发展论坛、

小面产业品牌展暨洽谈会等10项子活动

圆满落幕。活动期间，来自全国各地的行

业专家、小面能手、企业代表等齐聚大渡

口，为重庆小面产业做大做强出谋划策，

媒体、公众的关注热度、话题讨论热度持

续发酵。

见证了这几日的“盛况”后，位于九宫

庙商圈的覃家面馆创始人覃丽敏对于在大

渡口扎根发展信心十足，“虽然我们现在刚

起步，但面对越来越好的产业发展环境，我

更加坚定了做大做强的信心决心，相信未

来‘覃家面’也能成为佼佼者，为重庆小面

产业发展出一份力。”

多个规范编制发布
重庆小面有了标准

在3月15日举行的开幕式上，集中发

布了《重庆小面门店经营服务规范》《重庆

小面生产技术规范》，并为首批重庆小面示

范门店进行授牌。

作为发布人之一的重庆市小面协会会

长张寿江对此十分兴奋，“重庆小面的发展

离不开标准化、工业化，小面食材标准化，

有了小面头部品牌，才能更好地赋能整个

产业链，把重庆小面做大做强！”

以前，小面行业野蛮生长，存在千店千

味没有标准、线上快消跟不上等问题。如

今，“重庆小面”有了标准定义。《重庆小面

生产技术规范》明确了以碱面为主要原料，

配以油辣椒包和调味液包为主要调味料，

充分展现重庆小面麻辣鲜香地方特色风

味。此外，该标准还涵盖了生产选址及厂

区环境、厂房和车间、工艺流程、加工要求、

设施设备、包装标签和标志、产品贮存和运

输等技术要求，指导生产者规范化、标准化

生产。

下一步，市区两级相关部门将进一步

围绕小面原料、佐料、物流配送、营养健康

等建立完善的标准体系，加速推进重庆小

面食品安全地方标准和《重庆小面生产许

可审查细则》等标准规范的制定发布，指导

制定面条、浇头、调料等企业标准，规范和

促进重庆小面行业发展，推动重庆小面走

向全国，香飘世界。

产业化规模化品牌化
重庆小面未来可期

自2021年8月市经信委授牌大渡口

成立“重庆市小面产业园”以来，大渡口区

大力推动重庆市小面产业园生产中心、营

销中心、质检中心建设，全力推动重庆小面

的产业化、规模化、品牌化发展。

全区现有小面门店219家、生产企业

22个。重庆市小面产业园覆盖了小面从

主料、辅料、调料到预包装成品的全产业

链，是集原料制备、生产加工、电商营销、金

融服务、文化创意及工业旅游于一体的特

色产业园区。

作为重庆小面工业化发展载体，建桥

园区为加快重庆小面产业集群建设，积极

提高产业园企业入驻效率，为企业从入驻

到投产运营提供全方位“保姆式”服务。在

建桥公司的积极推动下，重庆小面产业园

各项配套设施设备建设逐步完善，产业园

投用后，可创建以“重庆小面·重庆造”为标

志的重庆饮食文化新地标，助力重庆小面

产业发展壮大。

目前，重庆市小面产业园如火如荼建

设中，生产中心一期预计今年6月交付。

为给入园的小面企业带来切实利益，区级

相关单位协调三峡银行针对重庆小面特色

化授信方案并开展试点，协调农业银行出

台针对重庆小面产业链客户金融服务方

案；市场监管部门牵头设立集群注册平台，

已解决11家中小型小面企业的场地注册

问题。

大渡口区经信委党组成员、副主任李

晓丹表示，接下来，重庆小面产业发展要进

一步抓质量、建标准、扩规模、创品牌，努力

把重庆小面产业塑造为全国知名的农文旅

商融合发展新品牌，预计到2026年末，大

渡口区以重庆小面为主导的快消品产业将

实现年营收突破100亿元。

大渡口报记者 胡肖艺

据《大渡口报》

一碗小面引发的产业热浪

巴南日报讯（记者 郭 进 田春尧 文/图）3月15日，巴

南区在梅家梁码头举行天然水域水生生物增殖放流活

动，共向长江投放各类鱼苗74万尾。

活动现场，工作人员将一桶桶活蹦乱跳的鱼苗有序

投放，74万尾鱼苗游进长江，现场发出阵阵欢呼声。

“此次人工增殖放流活动，以鳙鱼、鲢鱼和草鱼等能

修复水生生物种群的鱼类为主，共计74万尾。”巴南区农

业农村委水产技术推广站负责人李瑜介绍，“这次鱼苗投

放之后，我们会加强宣传，联合相关部门，加强非法捕捞

打击力度，保障鱼苗正常生长，保持长江生态环境”。

近年来，巴南区把渔业资源保护与管理工作摆在突

出位置，在全流域推行河长制，全面禁捕退捕，连年开展

渔业资源增殖放流活动，采取了一系列渔业资源修复和

生态环境保护措施，全区渔业资源持续健康发展。

巴南巴南 增殖放流保生态增殖放流保生态
7474万尾鱼苗万尾鱼苗““安家安家””长江长江

各类鱼苗涌入长江修复生物种群。

刚挂果的杏树该如何打理？高标准农田

该如何提质增效？优质农产品如何搭上直播

快车……连日来，沙坪坝区科技局找准乡村

振兴与科技服务结合点，组织科技特派员集

中下乡服务，找问题、出对策、传经送宝，助力

春耕春种，让乡村大地充满勃勃生机。

让高标准农田成为希望的田野
阳光明媚，春风送暖，回龙坝镇西溪桥

村的高标准农田里一片忙碌的景象。“这是

我们综合考虑当地的气候、土壤等多种因

素后，最终选择的一款新稻种。”市农科院

专家杨洋一边指导农户如何栽种，一边向

记者展示今年准备栽种的新稻种。去年，

她了解到回龙坝镇正在大力推进高标准农

田建设，就和其他特派员们一起商量着稻

种的问题。经过多次实地调研走访，最终

推荐选择种植优质稻品种“渝香203”。

“渝香203”是重庆市农科院水稻所利

用稗草优势基因，并结合细胞工程技术选

育出的籼型三系杂交水稻，是适合重庆高

温伏旱区种植的香型杂交稻品种，其颗粒

饱满、米质晶莹油浸、煮饭粘稠、味道清香，

是重庆优质稻的代名词。

“今年，我们准备先试点种植60亩，看

实际效果后再进行大面积推广。后续，还

将根据稻种的生长情况，为农田增产增收

定制方案。”杨洋介绍说，目前，初步为这

60亩稻田匹配了鱼稻共生种养模式。待

稻种生长成型后，还将思考在田坝种植观

赏性经济作物，提升高标准农田的观光研

学价值，让农田在原本的生产效益之外，有

更多增收致富的渠道。

让好技术带来乡村好生活
回龙坝镇金沙杏基地是回龙坝村的集

体资产，每棵树都寄托着村民们对今后美

好生活的向往。春日正是金沙杏挂果时

节，村民们自发来到果园，理草、施肥。看

着挂满枝头的“幼果”，大家脸上洋溢着笑

容，开心地说：“今年果子挂得早，熟得也

早，价格肯定比去年好。”

“这得益于去年我们安的这个棚。”赵

强是回龙坝村金沙杏园的技术负责人，他

告诉记者，在科技特派员的指导下，他们为

果园安装了大棚。安装后，果园的温度、湿

度增加，挂果早、虫害少、挂果率高、坏果率

低。更重要的是，得益于大棚的保湿性，即

使面对去年重庆持续的高温干旱天气时，

金沙杏园杏树枯死的情况几乎没有发生。

“今年，我们还是准备听专家的，根据现在

金沙杏挂果早的特点，着重培育优果、大

果，专门推向‘高端’市场，这样效益肯定会

更高。”

值得一提的是，今年，科技特派员里的

营销专家还专门为乡土人才和基层技术骨

干带去“农产品新媒体营销”培训，就干好

直播带货，提升农产品效益提供技术指导，

拓宽农产品销售的新路子。

“针对村民的实际需求，我们希望通过

技术指导、助力销售等，探索建立‘科技服

务+乡村振兴’的工作机制，让村民既增产

又增收。”沙坪坝区科技局副局长陈坤表

示，今年，将继续发挥好选派科技特派员服

务的能效，聚焦当地优势产业需求，进行精

准匹配指导，从传统农业拓展到市场营销、

乡村治理、企业技术等方面，为促进乡村振

兴服好务。同时，计划加快推广农业科技

成果，以项目牵引，推动科技特派员“科技

扎桩、服务结网”，做好农旅融合大文章，擦

亮都市现代农业名招牌。

沙坪坝报记者 裴梓臣 据《沙坪坝报》

沙坪坝区：科技特派员送“技”下乡助力乡村振兴


