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2024年
第一场雪

受寒潮天气影响，1月21日夜间至

22日早晨，巴南区圣灯山、石滩等高海

拔地区迎来今年第一场雪，漫天飞舞的

雪花为大地披上了一层白色外衣，山

间、田野处处银装素裹，宛如童话世

界。不少市民纷纷走出家门，欣赏难得

的雪景，堆雪人、打雪仗，尽情享受冬雪

乐趣。

巴南日报记者 刘纪湄 袁启芳 摄

影报道

据《巴南日报》

沙坪坝报讯（记者 杨 飞）“特别省

心！让我们减少了跑路，也方便了我们持

证后的管理。”1月17日，沙坪坝区中西医

结合医院工作人员何文秀在沙坪坝区政务

服务中心卫生健康委窗口领取“多证合一”

的《医疗机构执业许可证》时高兴地说。

为给群众带来更好的政务服务体验，

沙坪坝区在全市率先开展了医疗卫生行业

“多证合一”改革试点，实现了“一次申请、

多项审批”“一证一码、多证合一”“一张指

南、全区通用”。何文秀领取的是该项改革

试点实施后颁发的首张许可证，该证“四证

合一”，只保留了原来的《医疗机构执业许

可证》，其他专项许可事项不再需要单独办

证，而是全部体现在许可证副本中。

沙坪坝区卫生健康委行政审批科科

长胡音介绍，过去，我国各级医疗机构在

设置前，必须在卫生健康部门办理《医疗

机构执业许可证》才能取得合法行医资

质。同时，根据医疗机构开展业务的需

要，还要分别办理《放射诊疗许可证》《母

婴保健技术服务执业许可证》，或者《麻醉

药品和第一类精神药品购用印鉴卡》等。

不同的证件需要逐一申报，逐一配套印证

资料，申办人需要反复跑路，费时费力。

“而且不同的证件有效期和校验期不

同，医疗机构持证后的管理也比较难，甚

至出现过多个许可证保存不完整，或过失

未校验、未延续造成违法违规等问题。”胡

音说。何文秀也表示，以前他们要保管厚

厚一叠红本子，“每年都要为不同的证件

进行校验或者延续，非常麻烦”。

“多证合一”改革试点实施后，以《医

疗机构执业许可证》为主线，实行《医疗机

构执业许可证》《放射诊疗许可证》《母婴

保健技术服务执业许可证》《麻醉药品和

第一类精神药品购用印鉴卡》等“四证合

一”；以《医师（护士）执业证书》为主线，实

行《医师（护士）执业证书》《母婴保健服务

人员资格证书》《医疗美容主诊医师备案》

等“三证合一”。专项许可事项不再单独

办证，全部体现在许可证副本中，相关许

可的校验或延续均按照“就前不就后”原

则，调整至同步开展。

据了解，“多证合一”改革试点只是沙

坪坝区创新优化医疗卫生行业行政审批

的一个缩影。沙坪坝区卫生健康委通过

“五入驻”政务服务大厅，打造清单化标准

审批流程，推出“零跑腿”全程网办，65个

行政许可事项全部实现全程网上办理，法

定总时限压缩了90%，45个事项立等可

取。还跨部门推出《娱乐经营许可证》和

《卫生许可证》两证联办、诊所备案视频核

查全流程不见面等措施，方便了群众办

事，推进了清亲政企关系。近 5年来引

进、新办医疗机构310余家，缩小了群众

就医半径。

沙坪坝区卫生健康委党委委员、社区

卫生服务管理中心主任黎军表示，沙坪坝

区将持续做好医疗机构审批一件事应用，

探索多部门综合审批模式，通过数字化思

维打通业务数据，整合证照，科学监管，不

断提升政务服务效能，为创新政府治理、

优化营商环境提供有力支撑。

全市率先

沙坪坝试点医疗卫生行业“多证合一”改革

渝中报讯（记者 李传芳）红油豆干香

而不燥、坛子肉味型包容、特色火锅香味浓

郁、古法鸡汤甘甜醇厚……1月20日，重庆

旅游美食“渝味360碗”渝中区推荐菜品评

选会现场，渝中美食江湖的各大商家端上

一道道特色菜，竞争25席具有代表性的“渝

中味”出征“渝味360碗”。不同行业老饕组

成的评审团一“鉴”“中”情，从100多道参评

美味中找出更具代表性的“渝中味”。

作为重庆“母城”文化的发源地，渝中

有着厚重的人文底蕴和独特的“母城味

道”，在鳞次栉比的高楼中、人来人往的街

巷里，飘散着“最重庆”、最地道的“山城

香”。为在新旧融合、包容创新的文化“盛

宴”中找出最地道的“渝中味”，渝中成立了

由区委、区政府分管领导为组长的“渝味

360碗”渝中区评选推荐工作小组，由区委

宣传部、区文化旅游委、区商务委、区政府

外办、区工商联、区融媒体中心、各街道办

事处、渝商发、母城文化公司负责人为组员

的协作体系。

评选会现场，丘二馆炖鸡汤、山城羊肉

馆粉蒸羊肉、九园包子等本地“老资格”和

渝中公馆坛子肉、巴县衙门社区食堂番茄

肉末粥、东东杨记白砍鸡等“后起新秀”共

100多道菜肴分为热菜、冷菜、小吃、汤四

大类同桌竞技，争夺出征“渝味360碗”的

25个席位。评委们根据评分细则，紧紧围

绕色、香、味等标准，仔细品鉴上桌的“参赛

选手”。最终，李子坝梁山鸡、老四川精毛

牛肉、宽院子·渝中公馆锅巴海参、吴抄手、

山城羊肉馆粉蒸羊肉等25道“渝中味”将

代表渝中出征“渝味360碗”。

“我们在本次菜品评选的标准上也强

调了传承与创新的融合，有不少菜品也引

入了近几年来新产的调味品，以及从外地

引入比较流行的食材，体现了‘渝中味’在

传承中的创新性。”渝中区“渝味360碗”评

审专家组长、市渝菜烹饪研究院秘书长石

自彬介绍，渝中作为美食资源丰富的大区，

“参赛选手”实力强劲、竞争激烈，初评中集

聚了众多具有渝中本土风味和较大知名度

的品牌菜肴。对于游客而言，这些“老资

格”代表着渝中“母城”的味道，也是重庆地

方风味的代表，通过“渝味360碗”品牌打

造后，将会被更多的游客所认识、接受和喜

爱，也将带动餐饮全产业链发展。

一“鉴”“中”情

25席“渝中味”即将“上桌”
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