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导读导读

西部金融中心建设有了主路径

重庆出台“智融惠畅”工程行动方案

近日，文化和旅游部公布“2023—

2025年国家级非物质文化遗产生产性

保护示范基地”，重庆市涪陵榨菜集团

股份有限公司（涪陵榨菜传统制作技

艺）、重庆市大足区石刻艺术品有限公

司（大足石雕）、重庆永川豆豉食品股份

有限公司（永川豆豉酿制技艺）、重庆市

鸦屿陶瓷有限公司（荣昌陶器制作技

艺）4家企业入选。

生产性保护是非物质文化遗产保

护的重要方式，主要应用于传统美术和

传统技艺类非物质文化遗产保护领域，

有利于增加项目实践频次、壮大传承队

伍、激发创新创造活力；有利于促进传

统工艺和现代技术有机结合，增强企业

核心竞争力；有利于推动创造性转化、

创新性发展，实现高质量传承发展。

重庆这4家企业何以能从全国众

多申报企业中脱颖而出？

4月7日，在重庆市涪陵榨菜集团

股份有限公司的生产车间里，涪陵榨菜

传统制作技艺的市级非遗代表性传承

人赵平，正在手把手地传授榨菜制作技

艺。他每年会在本公司挑选数名技术

骨干作为传承人重点培养，以师徒一对

一方式，亲手传授涪陵榨菜传统制作技

艺。

在重庆永川豆豉食品股份有限公

司，由永川豆豉酿制技艺国家级非遗代

表性传承人曾凡玉任领队，1名永川豆

豉酿制技艺市级代表性传承人、5名区

级代表性传承人组成的技术团队，对员

工进行豆豉酿制技术培训。在每年11

月至次年3月的生产季节，他们每人每

周还要抽2-3天通过传、帮、带进行现

场技艺传授，确保豆豉酿制技艺的传承

不走样。

而重庆市鸦屿陶瓷有限公司在社

会上招收学徒并为他们提供基本工作

条件，让他们能够专心学习。

非遗具有活态性，与社会实践息息

相关，非遗传承是以人为主体的传承。

因此，抓住人这个最关键、最核心的要

素，非遗保护传承便能取得积极成效。

另外，国家支持传统工艺企业全面

掌握并运用非遗核心技艺和关键技术，

在保持传统配方和工序的基础上，鼓励

运用现代生产技术和管理方式，提高生

产效率。

已经畅销世界的涪陵榨菜，早已在

规模化、现代化生产的道路上迈出了关

键性的一步。永川豆豉食品股份有限

公司突破规模化生产关键技术，研究开

发了永川豆豉酿造专用菌剂，形成了标

准可控的酿制工艺。

在运用现代生产技术和管理方式

提高生产效率的过程中，也面临着节能

减排的新挑战。

重庆市鸦屿陶瓷有限公司积极寻

求制陶工艺流程改进，实现了天然气烧

成小截面隧道窑技改试产成功，能源消

耗比原老窑炉节能10%。这一技术的

革新成功，让公司在保证产品质量的同

时，生产流程也符合了国家节能减排的

大方针。同时，他们也十分注重对传统

烧制技艺保护传承，通过不断试验釉料

新配方，设计新器形，让荣昌陶器制作

技艺焕发出新的生机。

而在大足，数控雕刻机器的应用让

石刻效率大大提高，实现了传统工艺和

现代技术有机结合。相比传统的纯手

工雕刻，数控雕刻机器可以进行快速且

样式丰富的初期造型，而且还能减少废

料和灰尘的产生，然后再用传统技艺进

行精雕细琢，石雕作品更加精美。

据《重庆日报》

重庆4家企业入选国家级非遗生产性保护示范基地

永川豆豉食品股份有限公司上榜
新重庆-重庆日报记者 李 晟

1400多亩水藤菜
抢“鲜”上市

4月10日，永川区卫星湖街道南华村的

水藤菜长势喜人，正值第一批藤菜抢“鲜”上

市时间，村民们卷起裤脚、弯着身子，在水藤

菜大棚内进行采摘。

南华村水藤菜种植规模1400余亩，今年

水藤菜产量约1000多万公斤，主要销往重庆

主城、泸州、永川及周边区县。值得一提的

是今年水藤菜产量高、品质好，收获期将持

续到11月，市场供给可达9个月，经济效益

好，农民收入增加。

渝西都市报记者 刘 灿 摄


